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Le bCEUf (Origine France, Charolaise ou Limousine)

101
110
19
122

Filet de Beeuf entier ou tranché nature (En tournedos Lardé ou bardé 4 1a demande) ... 48.00 €/kg

Pavé de RUMSTEACK ............coooooiiiiiiiic 34.00 €/kg
Fondue Bourguignonmne ... 28.00 €/kg
ROSDIf SUPETIEUL ... 28.00 €/kg

La cave a Viande (Origine France)

Maturée et Affinée entre 6 et 8 semaines, (Race charolaise, Limousine ou Aubrac)

1163
1167
179
1320
1321

Cote de boruf . ... 60.00 €/kg
T-BONE SEEACK ..ot 64.00 €/kg
Rumsteack Maturé................ococooiiiiiiiiiiicc e 52.00 €/kg
Entrecote Maturée sur graisse de foie gras de canard.......................ccocoooo.. 65.00 €/kg
Faux Filet Maturé sur graisse de foie gras de canard .....................cccccocoo... 65.00 €/kg

Les viandes prestiges - Le Beeuf Wagyu

(Origine France, élevé par Emmanuel Rialland ou Espagne)

1268
1272

1288
1292
4026
4027

201
267
27

282
244

Entrecote Galice Rubia Gallega (Espagne) .........ocooovoviiiiiiiiiiiececec 110.00 €/kg
Faux-filet de Galice Rubia Gallega (Espagne) ..........ccccoovviiiieiiiiici 110.00 €/kg
Entrecote de Boeuf Wagyu (France - ELR.) .o 260.00 €/kg
Faux filet de Boeuf Wagyu (France - E.R.) oo 260.00 €/kg
Pluma de Porc nature (France).......oooeviiieereeeeeeieeeeeeeeeeeeeeveeveeeeseeee e eveeneesns 21.00 €/kg

Pluma de Porc mariné miel et pain d’épice (France)..........ccccocovvvvreiccecnnnene. 29.00 €/kg

Le Veau (origine France)

Filet de veau entier ou en grenadin (Lardé ou bardé a la demande) ................ 48.00 €/kg
R6ti de Veau Lyonnais, 1.2kg minimum (Epinards, Comté, Jambon Blane, Boudin Blanc)..28.00 €/kg

R6ti de Veau prince terroir, 1.2 kg minimum .......oooooooiiiiiiiiiiiecee 38.00 €/kg
(Carré de cotes s/os, Viande des grisons, truffe, foie gras)

ROt de veau prince d’Espagne, 1.2kg minimum (Carré de cotes s/os, insert chorizo).. 32.00 €/kg
Ris de veau (Acheté Frais, vendu congelé) ................... prix variable selon cours 54.00 €/kg

L’Clg neau (Origine France, Limousin)

302
322
348
3517
358
363
564
3N
8071

*Aucune certitude d’approvisionnement, ce produit ne peut étre garantie.

Gigot d’agneau entier avec 0s, 2.5 kg 8 3 kg environ............cocooiiiin. 22.50 €/kg
Noix de Cote d’agneau, pané citron Persil..................... 3.20 €/piece
Couronne de cotes d’agneau (16 COTES) ....ooiiiiiiiriiiiiieieeeeeeeeeeee e 36.00 €/kg
Gigot d’Agneau désossé, farci au beurre d’escargot........cooooiiiiiiiiiiin 31.00 €/kg
Gigot Royal, farci au beurre truffé et Morilles ..., 35.00 €/kg
Roti cote filet Filet N1 farci chorizo....oooovoeevcieioeeieceececeeeeee 32.00 €/kg
Roti cote filet Filet N°2 farci au beurre maitre d’HOtel ..o 32.00 €/kg
Entremet d’Agneau sur toast et graines de Pavot ... 5.50 €/piece
Souris d’agneau cuite, confite dans son jus d’agneau ............................. 17.50 €/ piéce@

Le Gibier (Origine France ou EU selon arrivage)

601
605
607

61
615
617
618
619
685

623
626
628
677

Cuissot de sanglier avec 0S, environ 5Kg........cocoviiiiiioriiiecceeeeeeeee, 21.50 €/kg
Sauté de SaNGlEr SANS OS.........cooviviiiiiiiicicceeeeee e 21.00 €/kg
Ro6ti de Cuissot de Sanglier, SANS 08 ............ccocoovoviviiiiiiiiieiceceeeeea 25.00 €/kg
Cuissot de Cerf, avec 08, environ 8Kg........coeviiiiiiiiieicieeceeeeeeeee e, 19.00 €/kg
Sauté de Cerf, SANS 0S.........coovoviiiiiiiciieee e 20.00 €/kg
Pave de Cerf ..o 26.00 €/kg
Filet de Cerf, piéce entiére de 300 gr 500 Gr ENVITON .....c.cveveeeererereeererierernnnnes 45.00 €/kg*
Roti de Cuissot de Cerf, SANS 0S.......c.ovovioiiviiiiicccee 24.00 €/kg
Fondue de Cerf ..o 26.00 €/kg
Gigue de Chevreuil, avec 08, environ 1.8Kg........coooiiiiiiiiiiicecceeeee 30.00 €/kg
Sauté de Chevreuil, SANS 0S .............cocoiiiiiiiiiiiieceeeeeeeeeeeeee 28.00 €/kg
Roti de Gigue de Chevreuil, Sans 0S..........coviiiiiiiiiiiccece 32.50 €/kg

Burger de Biche aux chataignes, porto et girolles, 150 gr..........ccccocooveennen. 5.00 €/pigce



\0_

-~
©

d ;
©) @' /\, .
"IHERITAGE

L’ALLIANCE DES SAVEURS

Vos. volailles

(Origine France) Nos Volailles sont vendues effilées, vidées et farcies a la demande.

Volaille des Landes Fermiéres Label Rouge

5200 Dinde, 8 4 10 personnes (3.6 4 4.2 KZ €NV) ....ocveueevereeeereciereieeeereeereeere e 19.50 €/kg
5201 Chapon, 8 4 10 personnes (3.5 a4 4 Kg ENV)...coviiiiorieieieieeeeeeceeceeeeeeeseee s 19.50 €/kg
5202 Mini Chapon, 6 4 7 personnes (2.5 2.9 Kg €NV) ..oooviiiiiiiiiiiiecicccceee 21.50 €/kg
5203 Cuisse de Chapon LR, 2 personnes (550 g5 €0V) ..o.oiiiiiiiiiiiiiieeeiieeeeeeees 21.50 €/kg
5204 Poularde, 6 personnes (2.2 2 2.6 KZ €NV) ...oovioviiiriirioiieeeeeeeceeeeeeeeeeee e, 17.50 €/kg
5205 Pintade Chaponnée, 6 personnes (2.1 2.5 KZ €NV) oooovivoiiiiiiioiiiiieeicece 22.50 €/kg

520 Poulet fermier LR, origine Bourgogne et Landes, 5 personnes (2.0 kg env)......... 13.00 €/kg
549 Pintade fermiére LR, origine Bourgogne et Landes, 5 personnes (1.8 kg env).....15.00 €/kg

5220 Roti de Dinde fermiére farci, 8 4 10 personnes (2.7 4 3.0kg env) .....ccocveeveevenen.. 29.50 €/kg
5221 /2 Roti de Dinde fermieére farci, 4 4 6 personnes (1.4 2 1.8 kg env) ...ccocveeveeeeee.n. 32.00 €/kg
5222 Roti de Chapon fermier farci, 8 4 10 personnes (2.7 4 3.0kg env) ......ccccoooeennn. 29.50 €/kg
5225 Y2 Roti de Chapon fermier farci, 4 4 6 personnes (1.4 2 1.8 kg env) ....cococoovee.. 32.00 €/kg

Farces aux choix : Farce fine maison, a préciser lors de votre commande, voir ci apres.

Volaille de Bresse Aop

5209 Dinde, 8 4 10 personnes (3.9 4 4.3 KZ €NV) c...coveveueieriiereieieeeeeeeeeree e 28.50 €/kg
5210 Chapon, 8 personnes (3.4 a 4 kg env - Pattes Bleues, roulé en linge).................... 55.90 €/kg
5211 Poularde, 5 personnes (1.8 a 2.3 kg env - Pattes Bleues, roulée en linge) ............. 42.00 €/kg
5208 Poulet, 5 personnes (1.8 4 2,2 kg env - Pattes BIeUes) .........cooeeerevvevereereereereerennnes 25.00 €/kg
P almipédes et Petits oiseaux

555 Magret de Canard (origine sud-ouest) ........ccococoevennnns prix variable selon cours 29.00 €/kg
558  Cuisse de canard (0rigine SUd-0UeSt) .....c.ocecveeiriirioreeeeeeeeeeeereeeeeeee e 15.00 €/kg
560 Cannette Barbarie, 5 personnes (1.8 4 2.4 kg env)....... prix variable selon cours 16.00 €/kg
561 Canard Barbarie, 6 personnes (3.8 4 4.2 kg env)............. prix variable selon cours 16.00 €/kg
5212 Oie d’Anjou, fermiere Label Rouge ... prix variable selon cours 24.50 €/kg

6 personnes (4.5 a 4.9kg env)

543 Caille fermiere Label Rouge, 1 personne (200 4 250 g €0V) coovoeevivivercciennee. 21.00 €/kg
638 Pigeonneau Royal, 2 personnes (450 4 6008T €NV) w.ovvivivieiiiovieiieeieieeeeeeene 28.90 €/kg

Farce fine maison pour volaille : @

4003 Farce fine forestiére (porc, foie de volaille, trompette de mort, épices) ............... 19.00 €/kg

4004 Farce fine aux marrons (pore, foie de volaille, marron, épices).......cccocceeverennn... 19.00 €/kg

227 Farce fine Veau et volaille........................ocooooiiiiiii 24.00 €/kg
(veau, poulet, pistaches, cranberries, porto, figues, échalotes, noix, épices)

Nous vous faisons gagner du temps,
nous pochons la volaille de votre choix.

10 € supplémentaire pour les petites volailles, (Mini Chapon, Poularde, Pintade Chaponnée)
15 € supplémentaire pour les grosses volailles, (Chapon, Dinde)

Zé’d- cz.{)cz./ﬁ?ayc)& ,.({L/Joc@@
> Volaille plus moelleuse et plus juteuse > Temps de cuisson réduit d’environ 1 heure

*Produits qui ne peuvent pas étre réservés da aux problémes d’approvisionnement.
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Foie Gras (origine France) et Saumon Fumé a la ficelle (origine Eco

7102 Foie Gras de Canard mi-cuit MaiSOn.............ccocveeviiiiiiiiieiicicieeeeeeeeveeeen 118.50 €/kg

7103 Foie Gras d’Oie mi-cuit Maison, 4 I’Elixir du Roy et aux graines de Pavot ....149.50 €/kg @

5215 Lobe de foie gras de Canard entier frais (éveiné).....................c.cococoee. prix selon cours

8020 Saumon fumé a la ficelle (Origine Ecosse), entranche...............ccccocoeveeviiennnnn. 74.00 €/kg

8021 Saumon Fumé a la ficelle (Origine Ecosse), Filet entier tranché .................... 64.00 €/kg
1.4kg a 1.8kg= env 25 tranches

8344 Gravlax de SaumoON MAISON .............oo.oiiiviiiiiiiiiiieeieeeeeeeeeeeeeeeee e 55.00 €/kg @

Coté du Charcutier

738 Cervelas Truffé 5% et pistaches ..., 35.00 €/kg @
6000 Cervelas de Sanglier au Porto et chataignes.......................o 19.50 €/kg @
742 Boudin blanc NAtUIe ...........ococooviiiiiiice e 18.00 €/kg @
743 Boudin Blanc FOTESHET ..........cocooiviiiiiiiiiiiccce 20.00 €/kg @
745 Boudin BIAne TEUFFE 3% ...oooooooooooooooeoeeoeoeeoeeeeeeeoeeeeeeeeeeeeee 29.00 €/kg (§)
7088 Paté en crolite FOTeStier. .........ooviviiiiiiiiiccc 24.00 €/kg @
7089 Paté en Crotte Richelieu au foie Gras de Canard.................ccccooooiiiiiiinnnn. 30.00 €/kg

7090 Paté en Crotlte Gourmet (canard, foie Gras, pistaches et figues) ..., 36.00 €/kg

7091 Paté en Crotte Demi Lune aux Morilles ..............ccoooiiiiiiiic 30.00 €/kg

7139 Paté en Crolite aux deux boudins et pommes caramélisées............................ 217.00 €/kg

7070 Terrine de Lapin aux noisettes, picce de 3008 nVIron.......ooeeveveviveeecveeenene. 25.00 €/kg @
7072 Terrine de Pintade aux Abricots, picce de 300gr environ ..........cooveveeevvenenee. 25.00 €/kg @
7078 Terrine de Cerf aux figues et Noix, picce de 3008 environ .......ccoeveeeeevevenee. 26.00 €/kg @
7079 Terrine de Chevreuil aux trompettes de la Mort, pistaches et cranberries ....... 28.00 €/kg @

piéce de 300gr environ

7097 Galantine de Canard au Foie GIras ...........cccooiiiiiiiiiieiceceecee 32.50 €/kg
762 Jambon cru d’Ardeche Affiné 12 mois pané a la farine de chataigne................... 36.00 €/kg
763 Jambon cru du Kintoa AOP, Affiné 20 mois minimum (Pierre Oteiza Pays Basque) ...... 95.00 €/kg
7157 Jambon blanc truffé 3 %, fait maison....................cocoooiiiiiiiii 32.00 €/kg

765  Jambon Ibérique Bellota Pata negra 100% Affiné 48 mois (Catalogne, Espagne)..198.00 €/kg
766 Cecina de Galice, Affiné 16 MOIS ..oovoiiviiiiiieiiiceceeeeeeeee e 92.00 €/kg
7167 Lardo di Colonnata IGP ...............ccocooiiiiiiiiiiec 42.00 €/kg

7168 Guanciale 26.50 €/kg




Les Apéritifs
7093 Paté en Crotlite Cocktail aux NOISEteS .........cocooovvviiiviiieiiciceceeceeeee 27.00 €/kg

(env. 700grs/ 20 tranches, 4/5 pers.), vendu en piece entiere

Antipastis (Gambas Mexicaines, poivron farci, tomates confites, ............... (Prix en Magasin)
involtini de chévre au speck, poulpes a I'italienne)
897 Mini Cake aux noix de Saint Jacques, pi¢ce de 10085 .ooovovvveiiiiiiiriiieen. 3.95 €/piece
899  Mini Cake au saumon, piece de 100ZT .oviiiiiiiiiiiceceeeceeeeeen 3.95 €/piece
8001 Mini Cake au Foie Gras et aux Figues, picce de 10085 ...ooovovoveeiiiiiviie. 4.50 €/piece
8231 Bacon Jam (confiture de Bacon) piece de 2508 . ..cccoreriiiiiniiiiiiiiiiiiiieeeeee 10.00 €/piece @
8287 Mini Verrine Saumon, Fromage frais, Concombre, picce de 40gr............... 2.40 €/piece @
8288 Mini Verrine Saint Jacques, carottes, pommes fondantes, picce de 40gr. 2.40 €/piéece
8289 Mini Verrine thon, chorizo, poivrons, picce de 4085 ..o, 2.40 €/piece @
8346 Samoussa ’'Héritage (confit de canard, figues, foie gras) environ 40gr............ 1.80 €/piece

Les entrées froides

832 Salade TréSOr OCEAN ...........c.ocoiviiiiiieceeeee e 34.00 €/kg
(Petites perles, surimi, perles d’algues et kalamanzi, saumon fumé et mangues)

835 Noix de saint jacques et mangue facon tartare..................cocooooiiiino. 45.50 €/kg
836 Salade de Perle Océane (Petites Perles, surimi, (Euf de Truite) .....oocoeeveveevennnn.. 19.90 €/kg
8007 ASPIC NOTVEZIEN ......ooiiiiiiiiiiiiiiiiiii 4.80 €/piece @
8008 Aspic Mousse de Foie d’Oie...........o.ooooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 3.00 €/piece @
8015 Demi queue de langouste, environ 180 .......ocvovevieioiiviiiieeeceeeeeeeee e 110.00 €/kg @
8016 Opéra de Saumon fumé, picce de 70T ....oovoiiiiiiiiiiceeeeeee 4.50 €/piece
8018 Verrine de duo de gambas au fromage frais sur tartare de légumes.......... 5.50 €/piece @
piece de 100gr
8019 Verrine de butternut et Saint-Jacques, piéce de 10081 ..o, 5.50 €/piece @
8250 Terrine de saumon a 'oseille ................c.ocoooiiiiiiiiiiicececee 29.00 €/kg @
8274 Terrine de St jacques et crevettes au citron vert ... 32.00 €/kg @

Les entrées chaudes

882 Feuilleté ovale a garnir pour vol au vent....................ooocooiiiiiii, 2.00 €/piece
8023 Soufflé Océan, Homard et Ecrevisse, picce de 11081 ..o, 4.50 €/piece
8024 Cocotte de ris de veau et champignons, piece de 15087 ..o, 8.90 €/piece
8025 Feuilleté de foie Gras sur brunoise de pomme cannelle .......................... 1.00 €/piece
8266 Feuilleté de Boudin Blanc sur brunoise de pomme cannelle...................... 6.00 €/piece
8026 Coquille Saint-Jacques signature H ..., 9.50 €/piece @
(Noix de Saint-Jacques, fondue de poireaux et lard de Colonnata)
8027 Coquille Saint-Jacques traditionnelle ... 8.50 €/piece

(Noix de Saint-Jacques, quenelle de brochet, crevettes et champignons)

8028 Délicatesse de Noix de Saint-Jacques en crofite, picce de 1508r........ccocoo.... 1.50 €/piece
(Mini soupiére a 'oseille et poireaux avec crofite a briser)

8029 Cassoline de Langoustine et écrevisse au Coteaux du Layon, piéce de 130gr .. 8.50 €/piece

8253 Bouchée de Chapon aux morilles, pi¢ce de 15087 ..o, 6.50 €/piece @
8030 Escargot de Bourgogne (Trés gros, Beurre Maison) ........cccoccociiiciicccinns 0.85 €/piece @
ITIT 8031 Tré B Maison)......cceeueeeeue . /pie
LHERITAGE Escargot de Bourgogne au Roquefort (Trés gros, Beurre Maison) 0.90 €/piece

I’ ALLIANCEDES SAVEURS
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Les Plats Cuisinés

8108 Civet de Chevreuil sauce girolles, 30081 ...........cccooeinne. 10.95 €/piéce soit 36.50 €/kg @
8109 Civet de Cerf sauce aux airelles, 300gr............cccocoovviinn. 9.90 €/piece soit 33.00 €/kg @
8110 Civet de Sanglier sauce chasseur, 30081 ...........ccccccooveveenne. 9.90 €/piece soit 33.00 €/kg @
8057 Grenadin de veau au lard de Colonnata, sauce aux Morilles, 200gr ......... 13.50 €/piece @
8118 Brochette de Chapon Fermier et figues, sauce aux Morilles .................. 13.00 €/piece @
8290 Supréme de Poularde fermiére rétie sauce au foie gras............................ 13.90 €/piece @
8291 Cuisse de Poularde fermiére rotie sauce au foie gras ... 13.00 €/piece @
8347 Parmentier de canard et crumble de noisette ... 8.50 €/piece

(confit de canard, 2 purées patates douces et pommes de terre, crumble)

8121 Filet de lotte sauce crustacée et noix de cajou ..............cocooooooiiiiiiii. 10.50 €/piéce @

Les Accompagnements

8195 Pommes dauphines, 4 piéces par personne conseillée..........ooocooiiiiiiiiniinn. 17.00 €/kg
8196 Pommes dauphines créme de Girolles, 4 piéces par personne conseillée ......... 18.00 €/kg
8198 Purée de pomme de terre truffée 3%, 25085 ..o, 6.00 €/piece @
8180 Marrons a la creme et jus de Volaille, 25087..........ccooooiiiiiiiiiiiiie, 4.90 €/piece @
8188 Risotto Océan en cassolette

(Noix de St Jacques, crevettes, saumon fumé, légumes, Riesling), gogr-............. 4.80 €/piece
8268 Ravioles Gratinées Asperges et Crevettes, 2008r.........c.oooooiiiiiiiiinn. 7.00 €/piece
8269 Ravioles Gratinées courge Butternut et Girolles, 200gr...........c.cccovviinin. 1.00 €/piece

8305 Duo de légumes, Carottes et boutons d’Artichauts Glacées Miel Mandarine....19.50 €/kg @
(portion conseillée environ 200gr)

8542 Tatin d’endive caramélisée douceur foie gras, 1508r............ccocoevveriirnnnnen. 5.90 €/piece
8154 Gratin Dauphinois auX CEPES ...........ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 4.00 €/part @
8158 Gratin de courge Butternut au Beaufort ... 4.00 €/part
8163 Gratin des Chartreux (Coeur d’Artichauts, Epinards et Champignons).............. 4.00 €/part
8164 Gratin du Berger (Pomme de terre, fondue de Poireaux, lardons, fromage de Chévre) .... 4.00 €/part @
8165 Gratin de cardons ala MOEILe .................ocoooooooiiiiiiiiiiee 4.00 €/part

Pour les Gratins, 4 formats de plats disponibles :
(vendus a la piéce sur commande ou prix au kg en magasin)

-Pour 3 personnes (environ 700gr)
-Pour 4 personnes (environ 1kg)

-Pour 6 personnes (environ 1.8kg)

- I’'HERIT AGE -Pour 10 personnes (environ 2.5kg)

L’ALLIANCE DES SAVEURS
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L’ALLIANCE DES SAVEURS

Epicerie Divers

1543 Cardons Lyonnais FR, 72 ¢l........ccooooiiiiiiiiiii 10.50 €/piece
1747 Cardons Lyonnais Es en boite 3/1, 1.560kg ..........cocoooiiiiiiiiiiiiice 9.95 €/piece
1544 Marrons €n BOCAUX, 72C] ......cc.oooiiiiiiiiiiiiiiiieeciee e 9.20 €/piece
1560 Marrons €n BOCAUX, 37C]......cc.cooiiiiiiiiiiiiiiieeeeieeeeeeee et 5.50 €/piece
1699 Mini Toasts de Pain d’épice aumiel ..................ococooooiiiiiiiiic 3.50 €/piece
1522 (Eufs de Caille (18 PIECES)......oiviviveiiieieieeeeceeee e 4.00 €/piece
1802 EIXIT du ROY 40 ..oooiiiiie e 50.00 €/piéce
1803 GEINEPL 4O ..ottt 40.00 €/piece
1804 GIN B/8 472 oo 46.00 €/piece

« Ambix, fondée en 2012 par M. Pernet a Vizille, est une maison de spiritueux francaise
spécialisée dans des recettes ancestrales, distillées dans des alambics centenaires chauffés
au feu de bois. Ses créations, comme le Gin, UElixir du Roy et le Génépi, allient tradition
et innovation pour garantir une qualité d’exception.»

Les Plateaux : Pierrade, Raclette et Fondues (minimum 3 personnes)

172 Plateau Pierrade, 250gr de viande par personne .............cccoceeveveveeevevenenennne. 1.50 €/personne
(Beeuf, Veau, Magret de Canard, Poulet et Lard Salé)

174 Plateau Fondue N°2, 25081 par PErSONNEe ...........ocveveveeeeireeereeeeieereenene 8.00 €/personne
(Beeuf, poulet, canard, filet mignon de porc)
986  Plateaude RAClette NOL......cooviiviiiiiiiiiieicececeeeeeeeeeeeee e 10.00 €/personne

(Charcuterie + 1 ou 2 Fromages, Raclette et/ou Bleu du Vercors)
150gr de charcuterie et 250gr de fromage par personne

987 Plateau de Raclette NO2 ..........ococooiiiiiiiiiiccceeeeeeeeeeee 11.00 €/personne
150gr de charcuterie et 250gr de fromage par personne : charcuterie + 3 fromages
(Au choix : Raclette nature, bleu du Vercors, Morbier, Raclette Fumée)

7118 Plateau Charcuterie pour Raclette sans fromage, 150gr par personne.....6.00 €/personne

Les Plateaux Apéritifs

8572 Plateau de Mini Bagels aux trois saveurs - 24 pi€ces .............ccccccccoenne.n. 28.00 €/plateau
(saumon fumé, tomates parmesan, fromage frais ciboulette)

8573 Plateau de Tapas Italien sur pain focaccia - 16 pieces...............ccccc........ 26.00 €/plateau
(jambon cru, tomates confites, créme d’aubergines, pancetta,...)

984 Plateau de Fromages régionaux (Minimum 4 personnes) .................... 3.00 €/personne
100gr par personne

ZWVM&LW/W@S/M
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Afin de garantir un service fluide et minimiser les temps d attente,
chaque commande se verra attribuer un numéro ainsi qu’'une tranche horaire,

qui devront étre respectés pour un retrait en toute sérénité.

PRODUITS DISPONIBLES
Du samedi 14 décembre
au mardi 31 décembre 2024

RESERVATION
En magasin et en ligne :
A partir du vendredi 29 novembre 2024

DATE LIMITE
DE RESERVATION
Pour Noél :
> en magasin jusqu’au samedi 14 décembre
> en ligne jusqu’au vendredi 13 décembre 2024
Pour le Nouvel An :
> en magasin jusqu’au vendredi 27 décembre

> enligne jusqu’au jeudi 26 décembre 2024

HORAIRES D’OUVERTURE
“ SPECIAL FETES ”

Jeudi 19/12 : 8hoo - 13ho0 / 15h00 - 19h30
Vendredi 20/12 : 8hoo - 13h00 / 15h00 - 19h30
Samedi 21/12 : 8h00 - 13ho0 / 15h00 - 19ho0
Dimanche 22/12 : 9ghoo - 13h00 / 14h00 - 17ho0
Lundi 23/12 : 9hoo - 13ho0 / 15h00 - 19hoo

Mardi 24/12 : 8hoo - 16ho0 (non-stop)
Mercredi 25/12 : Fermé

Jeudi 26/12 au Samedi 28/12 :
Horaires habituels
Dimanche 29/12 : Fermé
Lundi 30/12 : 8hoo - 13hoo
Mardi 31/12 : 8h00 - 15h00 (non-stop)
Mercredi 01/01/25 : Fermé

Commande en ligne : commande(@boucherieheritage.com

BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR




