
BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

Barbecue
Sélection



Les chipolatas
et saucisses à griller

Environ 80 grammes par chipolata et 150 grammes par saucisse. 
Toutes nos saucisses sont sans gluten et embossées avec du boyau naturel français.

Le porc

701 - Chipolata nature 	  14,00 €/kg 

702 - Chipolata aux herbes	  14,00 €/kg 

704 - Chipolata dijonnaise 	  14,00 €/kg 

705 - Chipolata aux noix	  14,00 €/kg 

706 - Chipolata au bleu du Vercors	  14,00 €/kg 

707 - Chipolata aux olives	  14,00 €/kg  

708 - Chipolata aux cèpes	  14,00 €/kg 

709 - Chipolata au piment d’Espelette	  14,00 €/kg  

710 - Chipolata chorizo	   14,00 €/kg  

712 - Chipolata antillaise	   14,00 €/kg 
(coco, ananas, piment, citron vert)	

713 - Mini chipo nature	  14,00 €/kg 
(environ 30 grammes par chipo)	

714 - Mini chipo aux herbes	  14,00 €/kg  
(environ 30 grammes par chipo)

L’agneau
	

716 - Saucisse d’agneau marocaine	  15,00 €/kg 
(coriandre, piment frais, paprika)	

717 - Saucisse d’agneau miel et romarin	  15,00 €/kg 

718 - Saucisse d’agneau épinard	  15,00 €/kg 
et pignon grillé	
                         
719 - Mini chipo d’agneau miel et romarin	  16,00 €/kg 

Les saucisses mixtes 

720 - Merguez traditionnelle	  14,00 €/kg 
(bœuf, agneau)	

721 - Merguez épicée	  14,00 €/kg 
(bœuf, agneau, piment frais)	

722 - Saucisse italienne nature (bœuf, porc)	  14,00 €/kg 

723 - Saucisse italienne au fenouil	   15,00 €/kg 
(bœuf, porc, fenouil)

724 - Chorizo à griller	  15,00 €/kg 
(bœuf, porc, persil frais, piment frais)

725 - Mini merguez 	  14,00 €/kg 
(environ 30 grammes par merguez)

	

Le poulet 

726 Saucisse de poulet maïs, 	  14,00 €/kg  
asperge et emmental

727 - Saucisse de poulet citron- ciboulette	  14,00€/kg 

728 - Mini chipo de poulet,	  15,00 €/kg 
citron-ciboulette
(environ 30 grammes par chipo)

Le bœuf

729 - Saucisse de bœuf basilic	  16,00 €/kg 
et tomate confite	
	
730 - Saucisse de bœuf Bombay,	  15,00 €/kg 
création l’Héritage  (curry, échalote, coriandre et persil)	

731 - Saucisse de bœuf l’Héritage	  16,00 €/kg 
(gingembre, thym, piment de Cayenne)	
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Les brochettes
(environ 200gr/brochette)
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150 - Brochette de bœuf mariné	  24,00 €/kg 
à la bordelaise	
	
250 - Brochette de veau mariné	  24,00 €/kg 
piment d’Espellette
	
251 - Brochette de médaillon de veau lardé	  25,00 €/kg 

280 - Brochette burger de veau	  20,00 €/kg 
(burger quatre saveurs)	

	

350 - Brochette d’agneau	  24,00 €/kg 
mariné à la toscane	
	
352 - Brochette Kefta	  2,50 €/pièce 
(agneau, cumin,paprika, échalottes)	

353 - Brochette Santorini	  24,00 €/kg 
panée à la paysanne (agneau, bœuf)	

450 - Brochette de porc mariné	  19,00 €/kg 
(huile d’olive, curry)		

	

451 - Brochette de porc aux pruneaux 	  19,00 €/kg 

452 - Brochette de porc à l’ananas	  20,00 €/kg
et assaisonné aux herbes

457 - Brochette burger panachée	  15,00 €/kg 
quatre saveurs		

550 - Brochette de poulet citron-romarin 	 22,50 €/kg

552 - Brochette de poulet-chorizo	  22,50 €/kg

553 - Brochette de poulet à la calabraise	  24,00 €/kg
(tomates confites, pancetta et basilic)

5008 - Brochette de dinde,	  23,50 €/kg        
poivron rouge et vert
      
5009 - Brochette de dinde marinée	  24,00 €/kg
Tex-Mex, poivron rouge et vert

5010 - Brochette de canard aux figues*	  32,00 €/kg

5011 - Brochette de canard mariné	  32,00 €/kg
à l’orange et aux épices*	

5012 - Brochette de lapin aux pruneaux	  25,00 €/kg 
et lard fumé		
	
5013 - Brochette de caille marinée	  21,00 €/kg 
(miel, abricot)

	
*Attention : prix au cours

Les minis brochettes
(environ 100gr/brochette)

151 - Mini brochette de bœuf mariné	  3,00 €/pièce
(miel, soja, sésame)	

351 - Mini brochette d’agneau mariné	  3,00 €/pièce
	

551 - Mini brochette de poulet Satay	 3,00 €/pièce 

Les brochettes
(environ 200gr/brochette)



    Les spécialités Barbecue 

740 - Boudin noir	  14,00 €/kg 
à la crème et oignons
	

741 - Boudin noir	  16,00 €/kg 
Antillais	
	

794 - Andouillette	    19,90 €/kg 
        maison 

Les burgers
(vendus sans pain)

La Cave à Viande

165 - Beef Burger	  2,50 €/pièce 
Bœuf haché assaisonné pour burger

167 - Beetroot Burger	  2,50 €/pièce 
Bœuf, betterave, basilic, graines de moutarde	

	
169 - Palet Mexicain	  2,50 €/pièce 
Paprika fumé, piment doux, persil	

	
326 - Palet d’agneau	  2,50 €/pièce 
Agneau et boeuf, concentré de tomates, thym, câpres		
	

426 - Palet savoyard	  2,50 €/pièce 
Chair à saucisse, emmental, lard fumé	

	
474 - Crépinette nature	  2,00 €/pièce 
Chair à saucisse, crépine	

475 - Crépinette forestière	  2,50 €/pièce 
Chair à saucisse, crépine, trompettes des morts

494 - Cevapcici	  2,50 €/pièce 
Porc, bœuf, poivron rouge, piment, persil	
	

Nous vous proposons toute l’année nos viandes maturées,
affinées par nos soins de 3 semaines à plus de 8 semaines. 

Selon l’arrivage, différentes races :
Charolais terroir, Limousine, Salers, Aubrac et Blonde d’Aquitaine.

Les boudins
et andouillettes
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    Les spécialités Barbecue 

Le bœuf 

152 - Queue de filet marinée	  46,00 €/kg 
153 - Noix de côte de bœuf marinée	  36,00 €/kg 
(poivre et paprika)

154 - Côte de bœuf Tomahawk	  28,00 €/kg 
155 - Entrecôte marinée	  30,00 €/kg 
156 - Faux-filet mariné	  30,00 €/kg 
157 - Rumsteack mariné	  28,00 €/kg 
158 - Ribs de bœuf mariné à la Coréenne	    15,00 €/kg 
159 - Ribs de Bœuf mariné (poivre et paprika)	  14,00 €/kg 
160 - T-Bone Steack mariné	  39,00 €/kg 
161 - Paleron à griller mariné Chimichurri	  24,00 €/kg 
163 - Brisket à griller	  17,00 €/kg 
164 - Os à moelle de bœuf 	  3,00 €/pièce 
(demi os coupé dans la longueur) 

181 - Basse-côte à griller marinée	  24,00 €/kg 
182 - Bavette marinée	  28,00 €/kg 
186 - Pavé de rumsteack mariné	  32,00 €/kg 
185 - Plateau plancha, minis pavés marinés : bœuf à 
l’échalote, veau au piment d’Espelette, canard miel/abricot, filet 

de porc aux herbes* - 250gr par personne   8,50 €/personne

*Possibilité de remplacer l’une des viandes par du filet de poulet 

mariné citron-romarin.
	

Le veau

252 - Médaillon de veau paysan	  25,00 €/kg 
(herbes et aromates)	

253 - Côte de veau mariné	  27,00 €/kg 
254 - Noix de côte de veau panée persil	  32,00 €/kg 
parmesan	

255 - Côte de veau Tomahawk	  26,00 €/kg 
256 - Carré de veau semi-désossé	  26,00 €/kg 
257 - Carré de veau mariné	  27,00 €/kg 
(citron-romarin), semi-désossé	

258 - T-Bone de veau mariné	  31,00 €/kg 
259 - Ribs de veau mariné	  17,00 €/kg 
260 - Tendron de veau paysan à griller	  17,00 €/kg 
 (herbes et aromates)	 	

261 - Tendron de veau à griller mariné	  17,00 €/kg 
262 - Os à moelle de veau	   3,00 €/pièce 
(coupé dans la longueur) 	

263 - Poitrine de veau farcie	  17,00 €/kg 
276 - Bas de carré à griller	  22,00 €/kg 
277 - Bas de carré mariné	  24,00 €/kg 
278 - Quasi à griller	  29,00 €/kg 
279 - Quasi à griller mariné	  30,00 €/kg 

	L’agneau

306 - Gigot d’agneau papillon sans os	   26,00 €/kg 
310 - Tranche de gigot avec os	  23,00 €/kg 
311 - Tranche de gigot sans os	  26,00 €/kg  
314 - Médaillon d’épaule d’agneau sans os	  22,00 €/kg 
345 - Ribs d’agneau nature	  15,00 €/kg 
346 - Ribs d’agneau mariné	  18,00 €/kg 
347 - Selle d’agneau tranchée marinée	  25,00 €/kg  
(menthe, paprika avec os)

354 - Noisette d’agneau, cœur de côte 	  50,00 €/kg 
filet sans os

355 - Noisette découverte d’agneau,	  25,00 €/kg 
cœur de collier sans os

356 - Os à moelle d’agneau	  1,50 €/pièce 
(coupé en longueur)

359 - Selle d’agneau à la Toscane	  28,00€/kg 
(ail, citron, persil, origan)		

368 - Tranche de gigot avec os mariné	  25,00 €/kg 
369 - Tranche de gigot sans os mariné	  28,00 €/kg 
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Les spécialités Barbecue 

Le porc

432 - Poitrine délice	  15,00 €/kg 
(poitrine de porc nature tranchée)

453 - Poitrine délice marinée (miel, abricot)	  17,00 €/kg 

454 - Poitrine délice marinée paprika	  17,00 €/kg 

455 - Poitrine délice à l’Indienne (curry, herbes)	  17,00 €/kg 

456 - Poitrine délice marinée aux herbes	  17,00 €/kg 

458 - Ribs de porc mariné	  16,00 €/kg 
	
461 - Côtelette 1ère, 2nde marinée paprika	  14,50 €/kg  

462 - Côtelette 1ère, 2nde marinée	   14,50 €/kg 
à l’Indienne (curry, herbes)	
	
463 - Côtelette 1ère, 2nde marinée	  14,50 €/kg 
aux herbes

464 - Côtelette Echine marinée paprika	  14,50 €/kg 

465 - Côtelette Echine marinée	  14,50 €/kg 
à l’Indienne (curry, herbes)	
	
466 - Côtelette Echine marinée aux herbes	  14,50 €/kg 
	
468 - Côtelette de porc marinée sans os	  16,00 €/kg 
	
470 - Filet mignon mariné	  26,00 €/kg 

471 - Grillade parisienne	  14,00 €/kg 

472 - Grillade parisienne marinée	  16,00 €/kg 

473 - Rouelle de Jambon à griller marinée	  14,00 €/kg  

4016 - Pain de côte	  14,00 €/kg 

4017 - Pain de côte mariné	  16,00 €/kg 

4026 - Pluma de porc	  26,00 €/kg 

4027 - Pluma de porc mariné	  28,50 €/kg 

La volaille

570 - Poulet en crapaudine mariné	  14,00 €/kg 
(4 personnes)	
	
584 - Suprème de poulet Sweet-chili	  22,50 €/kg 
(piment doux sucré, soja)	
	
585 - Suprème de poulet Chermoula	  22,50 €/kg 
(coriandre, ail, persil)		
	
586 - Suprème de Poulet Piri-Piri	  22,50 €/kg 
(piment, poivron, ail, citron) 	
	
588 - Steack de poulet mariné	  17,00 €/kg 
(citron-romarin ou Sweet-chili)	
	
589 - Steack de Poulet mariné miel-soja	  17,00 €/kg  

591 - Haut de cuisse de poulet	  16,00 €/kg  
mariné Barbecue

592 - Pilon de poulet mariné Paprika	  14,00 €/kg  

593 - Pilon de poulet mariné Curry	  14,00 €/kg 

594 - Pilon de poulet mariné aux herbes	  14,00 €/kg  

5000 - Manchon d’aile nature	  10,00 €/kg 

5001 - Manchon d’aile mariné miel-soja	  14,00 €/kg 

5002 - Manchon d’aile mariné paprika	  14,00 €/kg 
ou curry
	
5003 -  Aile côtelette style Asiatique	  15,00 €/kg                                                                 

5006 - Broche de poulet Mégabab	  8,50 €/pièce 
(Yaourt, citron, ail, paprika, concentré de tomates)

5007 - Coquelet en crapaudine mariné Piri-Piri	  16,00 €/kg  

5036 - Magret de canard mariné	  36,00 €/kg 
trois poivres ou à l’orange*	
*Attention : prix au cours



Ma commande
A retirer le :........................................................... Heure de retrait : .........................................................................

Nom, prénom : ............................................................................................................................................................

Adresse :......................................................................................................................................................................

Téléphone :........................................................... E-mail : ......................................................................................... 	

Nombre de personnes : ....................................... Acompte : .................................................................................... 	

	 Code	 Nom de l’article	 Prix 	 Quantité	 Total	 	

 	  
 	  	  	  	  
 			   Montant Total 	  

Commentaires : ..........................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................



BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

Du mardi au vendredi de 8h00 à 13h00 et de 15h00 à 19h30
Le samedi de 8h00 à 13h00 et de 15h00 à 19h00

Fermeture du magasin : dimanche et lundi

Horaires 

2 rue Charles piot - 38320 Eybens

04 76 89 63 02
commande@boucherieheritage.com
www.boucherieheritage.com

Nous n’effectuons pas de service ni de livraisons. 
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