Pierrades

172 - Plateau pierrade : beeuf, veau, poulet, canard, lard salé sur
demande - 250¢r par personne

185 - Plateau plancha, minis pavés marinés : beuf 2
I"échalote, veau au piment d'Espelette, canard miel/abricot, filet

de porc aux herbes® - 250gr par personne

“Possibilité de remplacer I'une des viandes par du filet de poulet
mariné citron-romarin.

Fondues

119 - Fondue de beeuf
173 - Fondue N°1: beeuf, veau

174 - Fondue N°2 : beeuf, poulet,
canard, filet mignon de porc

272 - Fondue de veau N°1: filet de veau

273 - Fondue de veau N°2 : cceur de quasi,
ceeur de noix

489 - Fondue de porc : filet mignon de porc
250¢r par personne
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Tartares

125 - Tartare de beeuf, viande hachée
(5% matiere grasse)

170 - Tartare de beeuf, coupé au couteau
234 - Tartare de veau, coupé au couteau
335 - Tartare d'agneau, coupé au couteau

Supplément : possibilité
d'assaisonnement a la demande

Carpaccios

171 - Carpaccio de beeuf
(viande de beeuf non assaisonnée)

235 - Carpaccio de veau
(viande de veau non assaisonnée)

184 Carpaccio de beeuf fagon I'Héritage
(assaisonnement : origan, herbes de Provence, persil frais, jus de
citron, huile d'olive a I'ail, parmesan, sel et poivre)

281 - Carpaccio de veau fagon |'Héritage
(assaisonnement : thym, basilic frais, concassé de tomates
confites, jus de citron, huile d'olive a I'ail, parmesan, sel et poivre)

Toutes les formules sont a commander un jour a
I"avance.
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